Catering

Feinkost

Gamsilizubause 4

Von uns fertig zubereitet, kurz vor dem
Servieren einfach im Backofen erhitzen und
eine leckere Kruste zaubern. Die genaue
Anleitung gibt”s dazu, das ist kinderleicht!

Ganze Gans,

saftig und butterweich, mit intensiver Sauce,

die richtig nach Gans schmeckt!

Komplett mit Grankohl, Rotkohl und Klozen.
129,00

Gansekeule (b 4 peronen)

saftig und butterweich, mit intensiver Sauce,
die richtig nach Gans schmeckt!

Komplett mit Grankohl, Rotkohl und Klofzen.
Stck. 27,50

Gansebrust (ab 4 Peronen)

mit intensiver Sauce, komplett mit
Grunkohl, Rotkohl und KloRen.

Stck. 29,50
Kaltabholung

fiir Weihnachten

22.12. 16.00 bis 18.00 Uhr
23.12. 09.00 bis 12.00 Uhr
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ermine 2023

—Freitag,—¥7—November ausgebucht
—Samstag;—18—Nevember ausgebucht
—Freitag—24-—Nevember ausgebucht
~Samstag,—02—Dezember ausgebucht
—Freitag,—08—Dezember ausgebucht

ausgebucht

H

Buffet ab 19:00 Uhr (Einlass 18:00 Uhr)
Abholung fur zuhause bis 17:00 Uhr
Gaststatte Steinsheckchen Korle
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Mario’s Gdinse-Biiffet
pro Person 38,50

Am Tisch:

Hubertus-Schmalz und verschiedene Brote
X»

Frische Salate vom Biiffet

Vom Biiffet:

Brust und Keule von der Gans
Griinkohl / Rosenkohl / Rotkraut
feine Sauce, Knodel

Dessert

Auf Vorbestellung:

Roulade
o o

Bestellung:

Mario Zilch Catering - Feinkost - info@mario-zilch.de - keine telefonischen Bestellungen!
www.mario-zilch.de



